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Justificacion:

La Bioquimica explica la quimica de la vida. Es la ciencia que explica la naturaleza quimica de los constituyentes de la célula y los
procesos quimicos que se realizan en los organismos vivos. En ella se describen los cambios relacionados con la materia viva, desde su
cosecha o beneficio hasta su procesamiento agroindustrial. El conocimiento bioquimico es de fundamental importancia en el
procesamiento y conservacion de los productos agroindustriales.

Objetivo Terminal:

Analizar los principios basicos relacionados con la estructura y metabolismo de las principales biomoléculas. Estudiar los mecanismos
de las rutas de transferencia de informacion.
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Semana |Modulos |Objetivos Especificos Contenido Estrategias Hrs Pond
Metodoldgicas
Introduccion al estudio de la
Bioquimica. Caracteristicas Composicion elemental y caracteristicas de | Exposicion y HT:
1 Carbo- fundamentales de los seres vivos. |los seres vivos. Grupos funcionales. | Discusion: 2 Hrs
hidratos | Produccion, consumo y Biomoléculas. Logica molecular de la vida. | Quimica de la 50min
transduccion de energia. Concepto | Principales Biomoléculas. ATP. Vida.
de Carbohidratos.
Carbo- Estructura de las carbohidratos. Caracteristicas de los Carbohidratos, Elaboracion de HT:
2 hidratos Tipos. Clasificacion. Formulas Férmulas, Funciones, Clasificacion, Cuadros 2 Hrs
generales. Nomenclatura y Estructura. Isomerizacion. | Sinopticos. S0min
Mono, Disacaridos y Oligosacaridos. Formulas y HP:
Azucares Reductores. Reacciones. 3 Hrs
HT:
Estructura y Propiedades de Estructura y Propiedades de Polisacaridos, | Describir 2 Hrs
3 Carbo- Carbohidratos Complejos. estructurales y de reserva. Aminoazicares. | Formulas 50min |Lab
hidratos | Degradacion Enzimatica. Azucares acidos. Azucares alcohol. Generales y HP: 5%
Reacciones 3 Hrs
Quimicas
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Exposicion y HT:
Metabolismo de los Carbohidratos. |Principios y funciones del metabolismo. Discusion. 2 Hrs
Carbo- Anabolismo. Catabolismo. Fases: Anabolismo y catabolismo. Su Presentacion de 50min
hidratos | Glucolisis Anaerdbica. Regulacion. Glucolisis Anaerdbica, Graficos y Lab
Formulas, Estructuras y Enzimas Esquemas de HP: 5%
utilizadas. Fermentacion. Caminos 3 Hrs
Metabolicos
Representacion
Ciclo de Kreb’s o Ciclo de los Ciclo de Kreb’s: Férmulas, Estructuras y | esquematica del | HT:
Carbo- Acidos Tricarboxilicos. Enzimas utilizadas. Fosforilacion Ciclo de Kreb’s. |2 Hrs |ETP
hidratos | Citocromos. Cadena de Transporte |Oxidativa. Cadena de Transporte Relacién con la S0min | 19%
electronico. electronico. Intercambio de energia. quimica de la vida
Aminoécidos: concepto, formula general, |Relacionar HT:
Estructura, clasificacion y clasificacion. Propiedades fisicas y discusion con 2 Hrs |Lab
Proteinas |propiedades de los Aminoécidos, |quimicas. Curva de valoracion de AA. carencias S50min |5%
AA. Péptidos. Péptidos. El enlace peptidico. Formaciéon | nutricionales en HP:
de polipéptidos. Venezuela. 3 Hrs
Importancia de las proteinas. Clasificacion. | Realzar la
Usos en el cuerpo y en la agroindustria. importancia de las | HT:
Proteinas | Proteinas: Funcion y Aislamiento y purificacion de proteinas. proteinas en la 2 Hrs
Funcionalidad. Clasificacion y Factores que afectan la estructura de las alimentacion. 50min
Estructura. proteinas. Tipos de enlaces que estabilizan | Nuevas fuentes de
la estructura proteica. Proteinas.
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Incentivar HT:
Desnaturalizacion. Hidrolisis. Definicion y | creacion de nuevos | 2 Hrs
8 Proteinas causas. Cambios que se producen en las alimentos ricos en |50min |Lab
Hidro6lisis. Desnaturalizacion. propiedades de las proteinas durante el proteinas. HP: 5%
procesamiento. Relacionar su 3 Hrs
carrera con una
mejora en el perfil
nutricional.
Metabolismo de los Aminoacidos y | Metabolismo de los Aminoacidos: Incentivar al
de las proteinas. La Digestion. Desaminacion, Descarboxilacion y estudiante a HT:

9 Proteinas | Sintesis de las proteinas. Acidos Transaminacion. Metabolismo de las aplicar sus 2Hrs |ETP
nucleicos. Transferencia de Proteinas: el Proceso Digestivo, enzimas. | conocimientos S50min |18%
informacion. Aplicaciones. Sintesis de las proteinas: Acidos nucleicos, |para mejorar su

ADN y ARN. entorno social.
Enzimas y Coenzimas. Definicion. |Elaboracion de HT:
Definicion de enzimas, Caracteristicas. Estructura y funciones | Cuadros 2 Hrs

10 Enzimas |propiedades, estructura y bioquimicas. Aplicaciones industriales de|Sinopticos sobre la | SOmin |Lab
metabolismo. Clasificacion. las enzimas. Isoenzimas. Energia de|Clasificacion dela |HP: 5%
Especificidad enzimatica Activacion. Modos de accion de las|Enzimas. 3 Hrs

enzimas.
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Describir en forma
Actividad enzimatica, sitio activo. |Mecanismo de la Actividad Enzimatica. grafica la HT:
11 Enzimas |Modo de accion de las enzimas. Centro activo. Factores que afectan la Actividad 2 Hrs
Cinética enzimatica. Actividad Enzimatica. Enzimatica. 50min
Inhibicion Irreversible y Reversible. Tipos. | Exposicion y
Cinética enzimatica e Inhibicion. |Inhibicién No Competitiva, Competitivay | Discusion sobre la | HT: ETP
12 Enzimas | Tipos. Factores que la afectan. Acompetitiva. Aplicaciones Industriales. | Inhibicion 2Hrs |17%
Enzimas Alostéricas. Inhibicion por Sustrato. Enzimas Enzimatica y sus | 50min
Alostéricas. Definicion. Importancia. Aplicaciones.
Lipidos: Concepto, Caracteristicas Relacionaralos |[HT:
Definir los lipidos y describir sus | generales, Funciones, Fuentes y lipidos con su 2 Hrs
13 Lipidos funciones y Clasificacion. Acidos | Clasificacion. Acidos Grasos: Concepto, |importancia enla |50min |Lab
Grasos. Extraccion y Refinacion de | Caracteristicas, Formula General, dieta, la gorduray |HP: 5%
los Aceites. Clasificacion: Saturados e Insaturados. el sobrepeso. 3 Hrs
Propiedades Fisico-Quimicas. AG
Esenciales.
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Grasas neutras, Composicion y Triacilglicéridos: Grasas Neutras. Discutir
Propiedades. Lipidos Complejos. Concepto, Composicion Quimica, Formula | importancia del HT:
14 Lipidos Clasificacion. Hidrogenacion. Estructural. Propiedades Fisico-Quimicas. |consumo de 2 Hrs
Interesterificacion. Lipidos con y sin glicerol. alimentos con S50min
colesterol
Fosfolipidos. Emulsionantes. Emulsiones Alimentarias: Margarina y Exposicion y
Saponificacion. Oxidacion de los | Mayonesa. Micelas. Agentes Tensoactivos. | Discusion sobre HT: ETP
15 Lipidos Lipidos. Antioxidantes y Pro- Jabones. Agentes Antioxidantes. Teoria de |los efectos de los |2 Hrs |16%
oxidantes. Metabolismo de los los Radicales Libres. Rancidez. lipidos sobre la 50min
Lipidos. Metabolismo de los Lipidos: Beta- salud
Oxidacion de los Acidos Grasos. cardiovascular.
Formacion de
Requerimientos nutricionales. criterio cientifico |HT:
16 Vitaminas | Vitaminas. Concepto. Deficiencias. Aplicaciones industriales. acerca de la 2 Hrs
Clasificacion. Deficiencia. Enriquecimiento. importancia de las | 50min
vitaminas en el HP:
metabolismo y 3 Hrs

Ciclo de Kreb’s
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